Walcz, dnia 22 listopada 2019 .

Dotyczy: postepowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego przez
Centralny Osrodek Sportu — Osrodek Przygotowan Olimpijskich w Watczu na podstawie
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych na dostawe wyposazenia
gastronomicznego (ogtoszenie nr 624444-N-2019 z dnia 19 listopada 2019 r.)

ZMIANA
TRESCI SPECYFIKACJI ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Zamawiajacy, na podstawie art. 38 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo
zamowien publicznych, zmienia treS¢ specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia
w zakresie:

1) rozdziatu lll ust. 1 pkt 1 w ten sposob, ze dotychczasowa tres¢ otrzymuje brzmienie:
,1) Piec konwekcyjno-parowy, natryskowy zasilanie elektryczne, z funkcja
wytwarzania pary-iniekcja, pojemnos¢ 20xGN 1/1, rozstaw prowadnic 63mm,
poprzeczne poétki wymiary pieca szerokos¢ max 950mm, wysokos¢ max 1825 mm,
gtebokosé max 875 mm wykonany ze stali szlachetnej 304, moc catkowita 36 - 40kW,
moc grzewcza 36-40 kW, zabezpieczenie 63A, zasilanie 400/50-60 Hz, Poziom
hatasu max. 70dBA, przytacze wody/ odptywu G 3/4” / 50 mm.

Wyposazony w ponizsze funkcje:

- kombi-gorgce powietrze od 30-300°C,

- gotowanie w parze 30 — 130 °C,

- bio-gotowanie 30 — 98 °C,

- pieczenie nocne,

- zapiekania,

- Sous-vide,

- suszenie,

- pasteryzacja,

- konfitowanie,

- pieczenie.

Mozliwos¢ ustawienia dowolnego czasu obrébki na kazdej pétce, 6-punktowa sonda

gotowania automatyczna regulacja wilgotnosci, szybkie generowanie nasyconej pary.

Posiadajgcy system regeneracji i utrzymaniu potraw do serwowania, tzw. tryb

bankietowy, z przejsciem automatycznym z pieczenia w tryb podtrzymania. Drzwi z

potréjng szybg, 7 predkosci wentylatora, dwukierunkowe wentylacja z klapka.

Natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi. Klamka wykonana z

antybakteryjnego materiatu. Rynienka ociekowa pod drzwiami. Dotykowy, kolorowy

panel sterujgcy, 8 calowy, intuicyjne menu z wbudowang ksigzkg kucharskg, z

pamiecig najczesciej uzywanych programow, wyposazony w port USB oraz zdalny

dostep i zarzagdzanie danymi przez przegladarke internetowg. System

automatycznego mycia i odkamieniania. Wyposazony w 10 pojemnikow GN 1/2 h-65 i

wozek na 20 x GN 1/1.”;

2) rozdziatu Il ust. 1 pkt 3 w ten sposéb, ze dotychczasowa tres¢ otrzymuje brzmienie:
»3) piec konwekcyjno-parowy 6GN 1/1 z wyposazeniem: Materiat wykonania
wewnetrzny i zewnetrzny stal szlachetna, wymiar szeroko$¢ max 935mm, wysokosc¢
max 870mm, gtebokos¢ max 790 mm pojemnos$¢ komory 6xGN 1/1 + 1xGN 1/1, moc
max 400V, z automatycznym systemem myjgcym, sonda wielopunktowa, wentylator z
autorewersem, natryskowe wytwarzanie pary, klapki odprowadzajgce pare, praca w
zakresie od 30-300 stopni Celsjusza, timer potek. Wyposazony w ponizsze funkcje:
- kombi-gorgce powietrze od 30-300°C,

- gotowanie w parze 30 — 130 °C,

- bio-gotowanie 30 — 98 °C,

- pieczenie nocne,

- zapiekania,



- Sous-vide,
- suszenie,
- pasteryzacja,
- konfitowanie,
- pieczenie.
Wyposazony w system odzysku ciepta, automatyczny system regulacji wilgotnosci.
Mozliwos¢ ustawienia dowolnego czasu obrobki na kazdej pétce, min 6-punktowa
sonda, automatyczna regulacja wilgotnosci, szybkie generowanie nasyconej pary.
Posiadajgcy system regeneracji i utrzymaniu potraw do serwowania, tzw. tryb
bankietowy, z przejsciem automatycznym z pieczenia w tryb podtrzymania. Drzwi z
potréjng szybg, min 5 predkosci wentylatora, dwukierunkowe wentylacja z klapka.
natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi. Klamka wykonana z
antybakteryjnego materiatu. Rynienka ociekowa pod drzwiami. Dotykowy, kolorowy
panel sterujgcy, 8 calowy, intuicyjne menu z wbudowang ksigzkg kucharskag, z
pamiecig najczesciej uzywanych programow, wyposazony w port USB oraz zdalny
dostep i zarzagdzanie danymi przez przegladarke internetowg. System
automatycznego mycia i odkamieniania. Wyposazony w 10 pojemnikow GN 1/1 h -
100, 20 pojemnikdw GN 1/1 pokrytych teflonem do jaj sadzonych (12 szt). Zestaw
potgczeniowy do piecy konwekcyjno-parowych.”;

3) rozdziatu XI w ten sposdb, ze dotychczasowa tres¢ otrzymuje brzmienie:
»1. Oferty nalezy sktada¢ w siedzibie zamawiajgcego (sekretariat) lub przestaé na
adres zamawiajgcego wskazany w rozdziale | w terminie do dnia 28 listopada 2019
r. do godz. 10.15.
2. Oferty zostang otwarte w siedzibie zamawiajacego w dniu 28 listopada 2019 r.
0 godz. 10.20 w pokoju nr 48.".
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