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Ogloszenie nr 510395072-N-2021 z dnia 04.01.2021 r.

Centralny Osrodek Sportu w Warszawie, Osrodek Przygotowan Olimpijskich im. Feliksa
Stamma we Wladyslawowie: Dostawy sukcesywne ryb oraz przetworow rybnych wraz z ustuga
transportu do Osrodka Przygotowan Olimpijskich we Wladystlawowie

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Dostawy

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe

Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego

Zamoéwienie dotyczy projektu lub programu wspotfinansowanego ze Srodkéw Unii Europejskiej
nie

Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamowien Publicznych:
tak
Numer ogtoszenia: 765123-N-2020

Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA I ADRES:
Centralny Osrodek Sportu w Warszawie, Osrodek Przygotowan Olimpijskich im. Feliksa
Stamma we Wtadystawowie, Krajowy numer identyfikacyjny 32790700060000, ul.
Zeromskiego 52, 84-120 Wtadyslawowo, woj. pomorskie, panstwo Polska, tel. 586 746 314,
e-mail przetargi.wladyslawowo(@cos.pl, faks 586 746 350.
Adres strony internetowej (url): www.bip.cos.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Inny: Instytucja Gospodarki Budzetowe;]

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajacego:
Dostawy sukcesywne ryb oraz przetwordw rybnych wraz z ushuga transportu do Osrodka
Przygotowan Olimpijskich we Wiadystawowie
Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
38/2020
I1.2) Rodzaj zaméwienia:
Dostawy
I1.3) Krotki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
1. SOLA FILET - limanda zo6ttoptetwa ( bez skory, mrozony, kl.I ,opakowanie max 5 kg
netto)Nalezy poda¢ cen¢ jednostkowa w odniesieniu do wagi surowca bez glazury kg 30 2.
DORSZ FILET - Battycki (ze skorg - mrozony IQF,k.I, opakowanie max 5 kg netto-nalezy podac
cene jednostkowg w odniesieniu do wagi surowca bez glazury kg 700 3. SANDACZ FILET
(mrozony ze skora, IQF , kl I, opakowanie max 5 kg netto)Nalezy poda¢ cen¢ jednostkowa w
odniesieniu do wagi surowca bez glazury kg 450 4. MINTAJ FILET ( mrozony IQF, bez skory,

1z5 04.01.2021, 16:06



Firefox https://bzp.uzp.gov.pl/ZP403/Preview/8f34£732-535a-498b-bfc2-74d1...

kl I, opakowanie max 5 kg )-nalezy poda¢ cen¢ jednostkowa w odniesieniu do wagi surowca bez
glazury kg 100 5. FLADRA FILET ( mrozony IQF, kl [,opakowanie max 5 kg )- nalezy podac
cene jednostkowg w odniesieniu do wagi surowca bez glazury kg 650 6. MORSZCZUK FILET (
mrozony SHP, bez skory kl I, opakowanie max 5 kg-nalezy poda¢ ceng jednostkowa w
odniesieniu do wagi surowca bez glazury) kg 600 7 PANGA FILET ( mrozona IQF, bez skory kl
I, opakowanie 5 kg netto )-nalezy podac cen¢ jednostkowg w odniesieniu do wagi surowca bez
glazury kg 60 8 TILAPIA FILET ( mrozona IQF, bez skory kl I, najlepsza jako$¢, opakowanie
10 kg -nalezy poda¢ ceng¢ jednostkowag w odniesieniu do wagi surowca bez glazury kg 1200 9
Filet z okonia-mrozony IQF,klasa I,opak max 10 kg-nalezy poda¢ cen¢ jednostkowa w
odniesieniu do wagi surowca bez glazury kg 120 10 FILET Z DORSZA BALTYCKIEGO (ze
skorg - $wiezy,kl.I,dostarczany w okresie polowu,waga jednego fileta min 350 g,opakowanie
max 10 kg-nalezy podac cene¢ jednostkowg w odniesieniu do wagi surowca bez glazury kg 600
11 FILET Z LOSOSIA NORWESKIEGO ( ze skora §wiezy, kl. I, 1 filet o wadze min 1 kg,
trymowany bez osci ) opak max 10 kg kg 100 12 FILET Z PSTRAGA ($wiezy, ze skorg,waga
jednego fileta min 250 gr-opakowanie max 10 kg kg 1300 13 PLATY SLEDZIOWE ($wieze,
klasa I,)- opak max 5 kg,nalezy poda¢ ceng¢ netto w odniesieniu do wagi surowca netto po
odcieku kg 25 14 EOSOS NORWESKI ( wedzony na zimno, plat, $wiezy, waga 1 szt min 1 kg
kg 8 15 LOSOS NORWESKI ( wedzony na zimno , krojony w plastry , §wiezy, opakowanie max
200 gr kg 8 16 PLAT Z MAKRELI ( wedzony na ciepto, $wiezy, kl I, opakowanie max 4 kg kg
35 17 MAKRELA WEDZONA CALA ( wedzona na ciepto, §wiezy, kl I, opakowanie max 5 kg
kg 70 18 SLEDZ WEDZONY PLAT ( wedzony na zimno, $wiezy, kl I, waga jednego fileta min
150 gr,opakowanie max 4 kg kg 15 19 TILAPIA WEDZONA FILET (we¢dzona na zimno, klasa I
,waga jednefo fileta min 400 gr,opakowanie max 4 kg kg 15 20 SALSA KRAJANKA
SLEDZIOWA (Krajanka §ledziowa z dodatkiem papryki)-opakowanie max 3 kg kg 60 21
KRAJANKA SLEDZIOWA ZYDOWSKA (Krajanka $ledziowa z dodatkiem ziot)-opakowanie
max 3 kg kg 60 22 SALATKA KRABOWA (Satatka z paluszkéw surimi z dodatkiem
majonezu)-opakowanie max 3 kg kg 10 23 ROLMOPSY KASZUBSKIE (marynowane w oleju z
marynowang cebulg)-opakowanie max 3 kg-nalezy poda¢ nec¢ netto w odniesieniu do wagi
surowca po odcieku kg 20 24 ROLMOPSY W OCCIE (marynowane w occie z cebulg i
ogorkiem)-opakowanie max 3 kg-nalezy poda¢ cen¢ netto surowca w w odniesieniu do wagi
netto po odcieku kg 10 25 KORECZKI SLEDZIOWE Z PAPRYKA (marynowane w oleju z
marynowang cebulg i ogorkiem)-opakowanie max 3 kg-nalezy poda¢ cene jednostkowa w
odniesieniu do wagi surowca po odcieku kg 30 26 FILETY SLEDZIOWE MARYNOWANE - w
occie kl. I, -opakowanie max 4 kg-nalezy poda¢ cen¢ jednostkowa w odniesieniu do wagi
surowca po odcieku kg 35 27 FILETY SLEDZIOWE SOLONE - w zalewie solnej k. I,
opakowanie max 4 kg-nalezy poda¢ cen¢ jednostkowa surowca w odniesieniu do wagi surowca
po odcieku kg 15 I. Wymagania ogolne 1. Jakos$¢ przyjmowanego surowca musi odpowiadaé
normom handlowym oraz wymaganiom specyfikacji wewnetrznej zamawiajgcego, czyli
wiasciwosci srodkéw spozywcezych okreslonych jako pozadane — stan idealny do matych
odchylen. 2. Jako$¢ organoleptyczng zZywnosci, ktorej nie mozna ocenié przy przyjeciu towaru,
sprawdzana jest przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec zostaje
zwrocony do dostawcy a fakt odnotowany w formularzu reklamacyjnym 3. Znakowanie
artykutéw spozywczych musi zapewni¢ ich petng identyfikowalnos¢. W przypadku
nieodpowiedniego oznakowania oraz srodkow spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub
przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastagpi odmowa przyjecia, odnotowana w
formularzu reklamacyjnym. Na opakowaniu musi by¢ zaznaczona nazwa gatunkowa ryby. 4.
Material opakowaniowy 1 transportowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig 5. Dostawca musi
funkcjonowac¢ zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa zywnosciowego. 6. Sposéb dostawy
oraz dostarczana zywnos$¢ musi by¢ zgodna z wszystkimi wymaganiami prawa dotyczacego
zywnosci bedacej przedmiotem niniejszego postgpowania oraz jej przewozu. II. Wymagania
szczegotowe poszczegolnych grup asortymentowych — wymagane wlasciwosci zywnosci (
specyfikacja wewnetrzna) Ryby mrozone Opakowanie, opakowanie transportowe, rodzaj
mrozenia Opakowanie zewnetrzne: szczelne, woskowane kartony, wewnetrzne: folia; warstwy
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filetow przetozone folia, czyste, nieuszkodzone, szczelne, zamknigte, prawidlowo oznakowane w
jezyku polskim, z podang procentowg zawarto$cia ryby, elementy nie posklejane, tatwe
wydobywanie pojedynczych elementow z bloku, bez konieczno$ci rozmrazania catosci sposob
mrozenia SHP ,shatter pack” : oddzielane, poszczegdlne, uktadane warstwy filetow foliowymi
przektadkami Zawartos¢ glazury Pozadana: 3 — 5 % wagi ryby Klasa jakosci I wyglad Brak
oznak rozmrozenia, temperatura przy przyjeciu min — 18 °C, filety cale z lub bez skory, osci i
obcych zanieczyszczen; masa filetu min 300 g, tkanka migsna jasna o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam 1 przebarwien, wysuszka powierzchniowa
dajaca si¢ fatwo zeskroba¢ do 10 % powierzchni, a wysuszka gleboka trudna do zeskrobania do
5% powierzchni, zapach zapach wlasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu zapach ryby
$wiezej, niedopuszczalny gnilny, Smak i zapach po obrobce Wtasciwy dla swiezej ryby, bez
obcych posmakéw 1 zapachoéw §wiadczacych o rozpadzie gnilnym biatka tkanka miesna Po
rozmrozeniu sprezysta, do ostabionej, nie rozpadajaca si¢, o prawidlowym zapachu,
niedopuszczalny zapach rozktadajgcego si¢ biatka Wtasciwosci fizykochemiczne 1 biologiczne
Brak zanieczyszczen fizycznych, chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, szkodnikéw, brak
zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwoérczych Ryby solone: ptaty sledziowe
matjasy Opakowanie, opakowanie transportowe, Wiaderka o poj. 2 lub 5 kg, czyste,
nieuszkodzone, szczelne, zamknigte, prawidtowo oznakowane w jezyku polskim, z podang
procentowa zawarto$cig filetéw wyglad ptaty dobrze umigs$nione, oprawione, stabo ( zawartos¢
soli w tkance migsniowej od 6 do 14 %), zanurzone w solance, filety btyszczace o naturalnym,
jasnym zabarwieniu wtasciwym dla sledzi, cate, nie uszkodzone, oprawienie staranne, ptaty
réwnej wielkosci, wyrownane w ksztalcie Smak 1 zapach wtasciwy dla ryb dojrzatych, bez
naleciatlo$ci znamionujacych poczatek rozktadu, tkanka migsna migso wlasciwie zwigzane,
sprezyste, bez rozwarstwien 1 uszkodzen, solanka Solanka — czysta lub lekko mg¢tna o
charakterystycznym zapachu cechach, bez objawow zepsucia, Wlasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne Brak zanieczyszczen fizycznych, chemicznych, brak oznak 1 obecnosci plesni,
szkodnikoéw, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i1 bakterii chorobotworczych Ryby
wedzone: makrela wedzona tuszka Opakowanie, opakowanie transportowe Kartony zewngtrzne
z pergaminem wewnatrz, czyste, nieuszkodzone, szczelne, zamknigte, prawidlowo oznakowane
w jezyku polskim wyglad tusze ryb powinny mie¢ wiasciwy wyglad, tkanka migsna powinna by¢
odpowiednio jedrna, prawidtowo, rownomiernie wywedzona, niedopuszczalne przewedzenie lub
niedowedzenie; cale, nie uszkodzone, z odpowiednio przylegajaca skorg Konsystencja Zwarta,
charakterystyczna, niedopuszczona rozpadajaca si¢ konsystencja i tekstura tkanki migsne;j
mazista, Smak i zapach smak i1 zapach przyjemny, charakterystyczny dla wyrobow wedzonych z
okreslonych gatunkoéw ryb, niedopuszczony: smak 1 zapach migsa jetki, gorzki, plesni, gnilny
inny obcy, Wiasciwosci fizykochemiczne 1 biologiczne Brak zanieczyszczen fizycznych,
chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, szkodnikéw, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotworczych, niedopuszczalne: wystepowanie pasozytow
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego lub nadajacych odrazajacy wyglad, zanieczyszczenia lub
uszkodzenia przez szkodniki np. muchy, szczury itp., obecnos¢ plechy plesni, zawarto§¢ metali
szkodliwych dla zdrowia powyzej wymagan zawartych w normie IV. Wymagania przy kazdej
dostawie: 1. do kazdej partii wysytkowej ,,Handlowy dokument identyfikacyjny”, 2. trwata
etykieta w jezyku polskim zawierajaca minimum: producenta, opis asortymentu, temperature
przechowywania, date przydatnosci do spozycia (Zgodna z Rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2001
z dnia 25.10.2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci), w
przypadku ryb mrozonych glazurowanych etykieta musi zawiera¢ informacj¢ dotyczaca
procentowej zawartosci ryby 3. temperatura surowcoOw (mierzona w produkcie) w momencie
odbioru dostawy musi miesci¢ si¢ w zakresie min — 18 © C 4. Warunki transportowe 1 higiena
dostawy: - muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP min: czysta kabina transportowa -
dokumenty do wgladu: dopuszczenie srodka transportu przez PPIS do przewozu zywnosci,
aktualna karta zdrowia kierowcy, potwierdzenie wykonywania mycia i dezynfekcji pojazdu
ktérym przewozona jest zywnos$¢, potwierdzenie zachowania fancucha chtodniczego - zapisy
temperatur z komory transportowej - wymagana czysta odziez ochronna kierowcy oraz schludny,
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estetyczny, nie budzacy zastrzezen co do higieny wyglad 5. W przypadku nie spetnienia w/w
kryteriow oraz watpliwosci co do zachowania tancucha chtodniczego nastgpi odmowa przyjecia
zywnos$ci Uwagi ogolne 1. Produkty przedstawione przez Wykonawce musza odpowiadac
opisowi przedstawionemu przez Zamawiajacego. Ponadto nalezy bezwzglednie dostosowac sie
do gramatury lub pojemnosci (tam gdzie podano) jako maksymalna z dopuszczeniem tolerancji
+/- 20%. Podanie gramatury lub pojemnosci nie mieszczacej si¢ w granicach wyznaczonych
przez Zamawiajacego spowoduje odrzucenie oferty jako nie odpowiadajacej tresci SIWZ. 2.
Ogolna zasada: Cen¢ jednostkowa produktéw nalezy poda¢ w odniesieniu do wagi netto bez
opakowania. 3. Ceng jednostkowa produktow w zalewach, syropach itp. okreslonych jednostka
miary w ,.kg” nalezy poda¢ w odniesieniu do wagi netto surowca za 1 kg po odcieku, tj. bez
opakowania i zalewy . 4. Ceny jednostkowe oraz warto$¢ nalezy poda¢ w zaokragleniu do dwoch
miejsc po przecinku. 5. Ilos¢ podana w kolumnie 4 powyzszej tabeli jest szacunkowa.
Zamawiajacy bedzie dokonywat zamowien czeSciowych wedhlug faktycznych potrzeb i wagi
(pojemnosci) opakowan. 6. W pozycjach dotyczacych produktoéw wskazanych z nazwy
handlowej oraz producenta. Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert rownowaznych,
spetniajacych walory smakowe, jako$ciowe oraz wielko§¢ wymienionych produktéw; 7. Zgodnie
z art. 30 ust. 5 ustawy Prawo Zamoéwien Publicznych wykonawca, ktory powotuje si¢ na
rozwigzania rOwnowazne opisywanym przez Zamawiajacego, jest obowigzany wykazac, ze
oferowane przez niego produkty spetniajag wymagania stawiane przez zamawiajacego. Powinien
tego dokona¢ w formie opisowej (np. zataczy¢ karty produktu, folder z opisem produktu, zdjecia
itp.). Dostarczane produkty musza by¢ wysokiej jakosci, musza spetnia¢ wymagania jakosciowe,
dotyczace przechowywania, pakowania i transportu zawarte w Polskich normach przenoszacych
normy europejskie oraz posiada¢ wazne terminy przydatnosci do spozycia, a Wykonawca
powinien posiadac atesty i/lub pozwolenia potwierdzajace, ze poprzez odpowiednie odniesienie
doktadnie oznaczone produkty bedace przedmiotem dostawy odpowiadaja okreslonym normom.
Wymagane jest ztozenie odpowiedniego o§wiadczenia o ktérym mowa w pkt. 6.3. SIWZ, a
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania przedstawienia odpowiednich dokumentow
potwierdzajacych powyzsze okolicznosci i jako$¢ produktéw przy danej dostawie.

I1.4) Informacja o czeSciach zamoéwienia:

Zamoéwienie bylo podzielone na czesci:
nie

I1.5) Gléwny Kod CPV: 03311000-2

Dodatkowe kody CPV: 15220000-6, 15234000-7, 15243000-3, 63200000-1

SEKCJA I1I: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 23/12/2020
IV.2) Calkowita warto$¢ zamowienia

Warto$¢ bez VAT 152012.50

Waluta PLN
IV.3) INFORMACJE O OFERTACH

Liczba otrzymanych ofert: 1

w tym:
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liczba otrzymanych ofert od matych i §rednich przedsigbiorstw: 1
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskie;:
0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskie;j:
0
liczba ofert otrzymanych droga elektroniczng: 0

1V.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0

IV.5) NAZWA 1 ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamowienie zostalo udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym si¢ o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: Koryb Sp. z 0.0. Sp.k.
Email wykonawcy:

Adres pocztowy: ul. Zamkowa 20

Kod pocztowy: 84-100

Miejscowos¢: Puck

Kraj/woj.: pomorskie

Wykonawca jest maltym/$rednim przedsigbiorca:
tak
Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskie;j:
nie
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA 1 NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/wartoSs¢ umowy 165898
Oferta z najnizszg ceng/kosztem 165898
Oferta z najwyzszg ceng/kosztem 165898
Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa
Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czg¢sci zamowienia
podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Wartos¢ lub procentowa cze$¢ zamowienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:
IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

IV.9.1) Podstawa prawna
Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamo6wienia jest zgodne z przepisami.
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