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Zaproszenie do sktadania ofert

Na swiadczenie ustug cateringowych dla COS-OPO w Zakopanem na okres 21 dni

Centralny Oérodek Sportu - Osrodek Przygotowan Olimpijskich w Zakopanem,

dziatajgc jaoko Zamawiajgcy, zaprasza do sktadania ofert $wiadczenie ustug
cateringowych na okres 21 dni od dnia 07.04.2022 r. (termin moze ulec wydtuzeniu).

1.
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Opis przedmiotu zamoéwienia:

Zamodwienie obejmuje dostawe pieciu positkdw dziennie: $niadania, Il $niadania,
obiadu, podwieczorku, kolacji dla sportowcdw, srednio oséb 60, od 20-120 os.
przy czym liczba osdb w okresie readlizacji zamdwienia moze ulec zmianie.
Wskazana ponizej ilos¢ positkdw ma charakter szacunkowy, a rzeczywista ilos¢
dziennych positkbw moze ulec zmianie i wynika¢ bedzie z biezgcych potrzeb.
Zamodwienie obejmuje przygotowanie positkdw i dostarczenie ich codziennie 7
razy w tygodniu.

Szacunkowa ilos¢ positkdw catodziennych 1300.

O zmianach ilosci zamawianych na dany dzieh positkbw Zamawiajgcy bedzie
informowat sukcesywnie telefonicznie lub pocztg elektroniczng najpdiniej z
jednodniowym wyprzedzeniem do godziny 13:00 (godzina krancowa podlega
uzgodnieniu)

Positki powinny dostarczy¢ — ok 3000 kcal,

a) $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii catodzienne;j

b) obiad powinien dostarczy¢ ok. 25% energii catodziennej

c) podwieczorek powinien dostarczy¢ ok.10% energii catodzienne;j

d) kolacja powinna dostarczy¢ ok 20 % energii catodziennej

e) dodatkowy positek powinien dostarczy¢ ok. 20 % energii catodzienne;j,
Wykonawca przedstawi 2 tygodniowe menu do zaakceptowania. Zaleca sie
ztozenie wraz z ofertqg przyktadowego menu na okres jednego tygodnia.
lobowigzuje sie wykonawce do przestrzegania normatywnych wartosci
energetycznych, pod rygorem reklamaciji. Realizacja w oparciu o umowe o
Swiadczenie ustug. Istotne postanowienia zawiera niniejsze zaproszenie do
sktadania ofert. Umowa zawiera¢ bedzie kary umowne, w przypadku nienalezytej
readlizacji zamdwienia, w tym wykonanie zastepcze i odstgpienie od umowy.
Ptatnosci podlegajg uzgodnieniu, rozliczane na podstawie rzeczywiste] ilosci
positkdw, pod warunkiem ich odbioru oraz braku uwag i zastrzezen.

Positki powinny by¢ urozmaicone, z uwzglednieniem zasad piramidy zywieniowej i
muszq odpowiadac wszelkim rygorom recepturowym, smakowym, estetycznym i
odzywczym. Wymaga sie positkdw najwyzszej jakosci (z uwagi na fakt, ze klientem
sq sportowcy z kadr narodowych Polski i miedzynarodowych kadr olimpijskich).
Positki muszg by¢ przygotowywane ze Swiezych artykutdw spozywczych,
posiadajgcych aktualne terminy waznosci. Nie dopuszcza sie miesa i przetwordw z
puszek konserwowych, nie dopuszcza sie potproduktow
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10. Przy sporzgdzaniu positkdw muszg by¢ przestrzegane i stosowane wymagania
zdrowotne zywnosci oraz wymagania dotyczgce przestrzegania zasad higieny,
zgodnie z ustawq z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. z 2010r. Nr 136, poz. 914 z pdin. zm.) jak rowniez zalecenia Gtdwnego
Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie horm wyzywienia i
zywienia, jakie obowigzujg w zaktadach zywienia zbiorowego oraz jakosci
zdrowotnej zywnosci, ze szczegdinym uwzglednieniem zalecen dotyczgcych:

1. wyposazenia ( stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzqdzen)

2. personelu ( kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie)

3. cyklu produkcyjnego i jego poszczegdlnych etapdw (przestrzeganie zasad
sanitarno-higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkdw, wydawanie
positkdw, sktadowanie i magazynowanie produktdw, przewozu positkdw)

4. w zakresie jakosci ustug ( w sposdb gwarantujgcey jako$¢ positkdw zgodnqg z
zalecanymi  normami  dotyczgcymi zawartosci  sktadnikdw  pokarmowych,
zapewnigjgc réznorodnos$c diety, wtasciwy stan dostarczania positkdw (positki
Swieze, smaczne, estetycznie przygotowane i dostarczone w odpowiednigj

temperaturze).
Positki powinny by¢ sporzgdzone i wydane zgodnie z wymogami sztuki
kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego

11.Positki  powinny  by¢é  przewozone w  termosach  gastronomicznych,
zapewniajgcych utrzymanie temperatury spozywania potraw oraz posiadajgcych
odpowiednie atesty Panstwowego Zaktadu Higieny. W uzasadnionych
przypadkach dopuszcza sie przewozenie w innych pojemnikach i/lub naczyniach
gwarantujgcych utrzymanie witasciwej temperatury, positki powinny byc
przewozone samochodem dostawczym dopuszczonym przez Panstwowqg
Inspekcje Sanitarng do przewozu positkdw.
12. Wymaga, zeby jadtospisy byty sporzgdzane przez uprawnionego dietetyka
13. W ramach wykonywanej ustugi Wykonawca zobowigzany jest zapewnié
naczynia jednorazowe do wydawania positkdw
14. Wykonawca jest zobowigzany do stosowania Dobrej Praktyki Higienicznej, Dobrej
Praktyki Produkcyjnej, systemu Analiza Ryzyka i Kontroli Punktdw Krytycznych
HACCP oraz o$wiadcza, ze do produkcji bedzie uzywat tylko produktdw dobrej
jakosci
2. Przygotowanie oferty:
1) Oferte nalezy sporzqdzi¢ na formularzu wykonawcy, przy czym nalezy zawrze¢ ceny
jednostkowe za dzien, w tym nalezy podac ceny za positki wskazane na wstepie, kazdy z
osobna. W przypadku pytan kontakt: Patrycja Zapotoczna, tel. 018 263 25 00 (Dziat
Gastronomii). Zastrzega sobie Zamawiajgcy mozliwo$¢ negocjacji i doprecyzowania
warunkéw umownych.
2) Oferte nalezy przesta¢ pocztqg elekironiczng na adres:
zamowienia.zakopane@cos.pl w terminie do dnia 29.03.2022 r. do godziny 11.00.

Kryterium cena 100%.

Powyisze zapytanie prowadzone jest bez zastosowania rygoréw ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo Zamédwien
Publicznych, {j. na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo do ograniczenia zakresu ustug
jak réwniez zastrzega sobie mozliwosé negocjacji warunkéw umownych. Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od podpisania
umowy i realizacji zaméwienia bez podania jakiejkolwiek przyczyny.
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